
PAS 
BESOIN  
D’ATTENDRE
          LE WEEK
                    -END

table d’hôte
dégustation

entrée + plat + dessert

MENU
LATE NIGHT
L a  D e r n i è r e  E n v o l é e

dès 20h30
Jeudi - Vendredi - Samedi

35$

un plat + un verre de vin35$tous les 
mercredis

L’APRÈS
5 À 7

QUI FINIT
AUTOUR

D’UNE
ASSIETTE.



26 HAMPE DE BŒUF
avec riz au sésame assaisonné, jaune d'œuf

et oignon vert haché 

24 ONGLET DE BŒUF
avec sauce demi-glace et saké,

garnie de jeunes pousses à la moutarde

22 CUISSES DE POULET
DE CORNOUAILLES CONFITES 

avec mirin, gingembre, ail et saké

15 POIREAU VINAIGRETTE
œuf, oignon frit, coriandre

15 PATATE DOUCE BRAISÉE
dans un bouillon de légumes au gingembre

et à la sauce soja, vinaigrette yuzu-citron

14 SALADE DE PAPAYE VERTE
AUX ARACHIDES

vinaigrette au citron vert, tomate cerise, oignon vert

et jeune pousse de basilic thaï

10 POMMES DE TERRE NOUVELLES RÔTIES
au poivre Sichuan, huile de sésame, oignon vert

et zeste de citron vert

12 LÉGUMES RÔTIS
beurre au sésame grillé, ail confit

14 CHAMPIGNONS
en persillade

14 RILLETTES DE CANARD CONFIT SATAY 

20 TARTARE DE BŒUF
sésame rôti, gochujang, concombre 

22 OMBLE CHEVALIER
sauce verte à la coriandre 

19 ESCARGOTS
Sauce crème de coco et pâte de curry thaï rouge

micropousse de coriandre, pain

PLATS TABLES D’HÔTE

ASSIETTE DE FROMAGES QUÉBEC 12

DESSERT DU MOMENT PM

demandez à notre équipe!

DESSERTS

TABLE D’HÔTE  Dégustation 35$

Disponible le mercredi uniquement

Une formule découverte «entrée + plat + dessert » à la discrétion 
du Chef.

TABLE D’HÔTE  La Plume 75$

Sans dessert.

Un menu soigneusement choisi par le Chef.

TABLE D’HÔTE  L’Envolée 85$

Avec dessert

Une expérience complète à la discrétion du Chef.

à partager...ou pas.



13 BRIGHT LAGER par WILLS
Lager helles allemande dorée, aux notes céréalières et herbacées, 

avec une finale sèche et légèrement amère.                                                         

4,5% alc./vol.

13 HUGO BLANCHE par WILLS
Witbier aux arômes de poire, banane, clou de girofle.                                        

4,5% alc./vol.

SPIRITUEUX
RICARD10

ABSINTHE15

CALVADOS  BOULARD 
GRAND SOLAGE

12

12 COGNAC GAUTIER V.S

COCKTAILS
AIR DE PARIS18

Whiskey, Lillet, citron, sirop simple, 
bitters

GINO15

Gin Noroi 0%, sirop simple, citron, bitters 
pamplemousse, tonique , tranches de 
concombre

ROSIE15

Amer italien 0%, sirop de gingembre, citron
jus d’orange, eau pétillante, feuilles de menthe

MOCKTAILS

UNE BIÈRE ?

LAST WORD18

Gin, liqueur de cerise, Calendula, 
Absinthe, jus de citron

FRENCH MARTINI18

Grey Goose, Liqueur de framboise 
noire, jus d’ananas

FIZZ ÉMERAUDES17

Gin, crème de menthe, jus de citron, 
sirop simple, concombre

MARSEILLE BÉBÉ16

Pastis, Sureau, sirop tonic, jus de citron, 
feuilles de menthe et tranches de 
concombre

POIRE PARFAITE16

Poire William, jus de citron et d’orange

BIJOU15

Gin, Vermouth rouge, Calendula, bitter à 
l’orange



NOS 
                           ROUGES

NOS 
BLANCS  

VINS
MACÉRATION

ON SORT LES
     BULLES ?

VIN DESSERT
LAURENT PERRIER 136 
la cuvé brut, Champagne          

MUROS ANTIGOS 63
Espagne, Pays d’Oc, 2023 (viognier, sauvignon blanc)              

MARIE 67
France, Languedoc, 2024, (colombard)              

MAGELLAN  71
France, Languedoc, 2023 (chardonnay)            

SHAYA 75
Verdejo, Juan Gil, Espagne, 2024 (Verdejo)             

CHATEAU DES ESTANILLES 72
Faugères, France, 2022 (syrah, grenache)

PARDUSCO 61
Portugal, Vinho Verde, 2023 (Alvarelhão) 

KONZELMANN 63
Péninsule du Niagara, Canada, 2023 (Pinot noir) 

CHATEAU FÉRET-LAMBERT 70
France, Bordeaux, 2017 (merlot, cabernet sauvignon) 

CASA VELLA 88
Espagne, Penedès, 2021 (Cabernet-Sauvignon)  

LALANDE-DE-POMEROL 116
Château Garraud, France, 2020 (Merlot,
Cabernet-franc) 

LA P’TITE VAUVISE 83
France, Touraine, Loire, 2023 (sauvignon blanc) 

PETIT CHABLIS 89
Louis Moreau, Chardonnay, France, 2024  

SANCERRE 125
Eric Louis, Veilleux, Sauvignon blanc, France, 2024 

SKIN CONTACT 88
France, Alsace, 2024 (gros manseng, ugni blanc) 
 

NICOLAS FEUILLATTE 112
Réserve exclusive brut, Champagne         

COL DE L’UTIA 65
Vénétie, 2023 (glera)          

REYNAC 10
Pineault de Charentes, Aquitaine-Charentes 


